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ORIENTACAO GERAL PARA AGROINDUSTRIAS:

O presente informativo se aplica a toda pessoa fisica ou juridica que possua um
estabelecimento no qual se realizem algumas das seguintes atividades:
elaboragéo/industrializacdo, fracionamento, armazenamento e transporte de alimentos
destinados ao comércio municipal.

1.LOCALIZACAO

1.1 Os estabelecimentos deverdo estar situados, preferivelmente, em zonas isentas de
odores indesejaveis, fumaca, poeira e outros contaminantes, e que nao estejam expostas
a inundagdes

2. INSTALACOES

2.1 Os predios e instalacdes deverdo ser de construcdo solida e sanitariamente adequada.
Todos os materiais usados na construcao e na manutencao deverao ser de natureza tal que
ndo transmitam nenhuma substancia indesejavel ao alimento

2.2 Os predios e instalacdes deverdo ser de tal maneira que impegcam a entrada ou abrigo
de insetos, roedores e/ou pragas e de contaminantes ambientais, tais como fumaca. poeira,
vapor e outros.

2.3 Os prédios e instalacdes deverdo ser de tal maneira que permitam separar, por
dependéncia, divisorias e outros meios eficazes, as operacGes susceptiveis de causar
contaminag&o cruzada

2.4 Os pisos deverdo ser de materiais resistentes ao impacto, impermeaveis, lavaveis e
antiderrapantes ndo podendo apresentar rachaduras, e devem facilitar a limpeza e a
desinfeccdo. Os liquidos deverdo escorrer para os ralos (sifonados ou similares),
impedindo a acumulagdo nos pisos.

2.5 As paredes deverdo ser construidas e revestidas com materiais ndo absorventes e
lavaveis e apresentar cor clara. Até uma altura apropriada para as operagdes deverdo ser
lisas, sem fendas, e faceis de limpar e desinfetar. Os angulos entre as paredes, entre as
paredes e 0s pisos, e entre as paredes e 0s tetos ou forros, deverdo ser de facil limpeza.
Nos projetos deve-se indicar a altura da faixa que sera impermeavel

2.6 Os tetos ou forros deverdo estar construidos e/ou acabados de modo que se impeca a
acumulacdo de sujidade e se reduza ao minimo a condensacdo e a formacdo de mofo.
Devem. ainda, ser faceis de limpar.
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2.7 As janelas e outras aberturas deverdo ser construidas de forma a evitar o acumulo de
sujidades, aquelas que se comuniquem com o exterior deverao estar providas de protecéo
contra insetos. As protecdes deverao ser de facil limpeza e boa conservacéo.

2.8 As portas deverdo ser de material ndo absorvente e de fécil limpeza. As escadas,
montacargas e estruturas auxiliares, como plataformas, escadas de méo e rampas deverédo
estar localizadas e construidas de forma a ndo causarem contaminacéo.

2.9 Todos os estabelecimentos deverdo dispor de vestuarios, sanitarios e banheiros
adequados, convenientemente situados, garantindo a eliminacdo higiénica das aguas
residuais. Estes locais deverdo estar bem iluminados ventiladas e ndo poderdo ter
comunicacdo direta com as &reas onde os alimentos sdo manipulados. Junto aos sanitarios
e localizadas de tal maneira que o pessoal tenha que passar junto a elas quando retomar
em area de manipulacdo, devem existir pias com agua fria ou fria e quente, providas de
elementos adequados. Nao se permitira o uso de toalhas de pano. No caso do uso de
toalhas de papel devera haver, em nimero suficiente, porta-toalhas e recipientes coletores

2.9.1 Os alojamentos, lavabos, vestuarios. sanitarios e banheiros do pessoal auxiliar do
estabelecimento deverdo estar complemente separados das areas de manipulacdo de
alimentos, sem acesso direto e nenhuma comunicacao com estas.

2.9.2 Deverdo ser colocados avisos nos quais se indique que o pessoal deve lavar as méos
depois de usar as mencionadas dependéncias.

2.10 Devera dispor de um abundante abastecimento de &gua potavel, com pressdo
adequada e temperatura conveniente, um apropriado sistema de distribuicdo e adequada
protecdo contra a contaminacao.

2.11 Os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de e evacuagdo de
efluentes e aguas residuais, o qual devera ser mantido, a todo momento em bom estado
de funcionamento. Todos os condutos de evacuacdo (incluido o encanamento de despejo
das aguas) deverdo ser suficientemente grandes para suportar cargas maximas e deverdo
ser construidos de maneira que se evite a contaminagdo do abastecimento de agua potavel

2.12 Deverdo ser previstas instalacfes adequadas e convenientemente localizadas para a
lavagem e secagem das méaos sempre gque assim 0 exija a natureza das operacfes. Nos
casos em que se manipulem substancias contaminantes, ou quando o tipo de tarefa
requeira uma desinfeccdo adicional a lavagem, deverdo existir também instalacdes para a
desinfeccdo das maos. Devera haver um meio higiénico apropriado para secagem das
maos.

2.13 As instalacbes deverdo estar providas de tubulacGes devidamente sifonadas que
levem as aguas residuais aos condutos de escoamento.
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2.14 As dependéncias industriais deveréo dispor de iluminacdo natural ou artificial que
possibilitem a realizacdo das tarefas e ndo comprometem a higiene doas alimentos. As
fontes de luz artificial que estejam suspensas ou aplicadas e que se encontrem sobre a
area de manipulacao de alimentos em qualquer das fases e producdo, devem ser de tipo
indcuo e estar protegidas contra rompimentos. A iluminagdo ndo deve alterar as cores. As
instalagdes elétricas deverdo ser embutidas ou aparentes e, neste caso, esta perfeitamente
recobertas por canos isolantes e apoiados nas paredes e tetos, ndo se permitindo cabos
pendurados sobre as areas de manipulacdo de alimentos.

2.15 Necessario que exista uma ventilacdo suficiente para evitar o calor excessivo, a
condensacdo de vapor, a acumulacao de pd, para eliminar o ar contaminado. A corrente
de ar nunca deve fluir de uma zona suja para uma zona limpa. As aberturas que permitem
a ventilacdo (janelas, portas etc.) deverdo ser dotadas de dispositivos que protejam contra
a entrada de agentes contaminantes.

2.16 Devera ser impedida a entrada de animais em todos os locais onde se encontrem
matérias primas, material de envase, alimentos terminados ou em qualquer das etapas de
industrializacéo.

3.PRODUCAO

3.1 Os métodos e procedimentos para colheita, Producao. extracdo e rotina de trabalho
devem ser higiénicos, sem constituir perigo para a saude, nem provocar a contaminacao
dos produtos.

3.2 O fluxograma deverad permitir uma limpeza facil e adequada, e facilitar a devida
inspecdo da higiene do alimento

3.3 Para impedir a contaminacao dos alimentos, toda area de manipulacdo de alimentos,
0s equipamentos e utensilios, deverdo ser limpos com a frequéncia necessaria e
desinfetados sempre que as circunstancias assim o exijam. Deve-se dispor de recipientes
adequados, em numero e capacidade necessarios para depdsitos de dejetos e/ou materiais
ndo comestiveis.

4.MATERIAIS

4.1 Todos os Equipamentos e utensilios deverdo estar desenhados e construidos de modo
que assegurem a higiene e permita uma facil e completa limpeza e desinfec¢éo e, quando
possivel, deverdo ser visiveis, para facilitar a inspecdo. Os equipamentos fixos deverao
ser instalados de modo que permitam facil acesso e uma limpeza profunda além do que
deverdo ser usados, exclusivamente, para as finalidades sugeridas pelo formato que
apresentam.
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4.2 Devera ser evitado o uso de materiais que dificultem a limpeza e a desinfeccao

adequadas, por exemplo a madeira, a menos que a tecnologia empregada torne
imprescindivel o seu uso, e ndo constitua uma fonte de contaminagao.

4.3 Os insumos, matérias primas e produtos finais deverdo ser depositados sobre estrados
de madeira ou similares, separados das paredes para permitir a correta higienizacdo da
area.

4.4 Os recipientes que séo reutilizados devem ser feitos de material que permita a limpeza
a desinfeccdo completas.

4.5 Todos os equipamentos e utensilios nas areas de manipulacdo de alimentos, que
possam entrar em contato com estes, devem ser de materiais que ndo transmitam
substancias toxicas, odores nem sabores, e sejam ndo absorventes a corrosao e capazes de
resistir a repetidas operacdes de limpeza e desinfeccao.

4.6 As superficies deverdo ser lisas e estar isentas de imperfei¢cdes (fendas, amassaduras
etc.) que possam comprometer a higiene dos alimentos ou sejam fontes de contaminacao.

4.7 Deve ser evitado o uso de madeira e outros materiais que ndo se possa limpar e
desinfetar adequadamente, a menos que nao tenha certeza de seu emprego ndo sera uma
fonte de contaminacao.

4.8 Devera ser evitado o uso de diferentes materiais com a finalidade de evitar corrosao
por contato.

4.9 Os recipientes para matérias ndo comestiveis e residuos deverdo estar construidos de
metal ou qualquer outro material ndo absorvente e resistente, que facilite a limpeza e
eliminacdo do conteddo, e suas estruturas e vedacdes terdo de garantir que ndo ocorram
perdas nem emanacdes.

4.10 Os equipamentos e utensilios empregados para matéerias ndo comestiveis ou residuos
deverdo ser marcados com a indicacdo do seu uso e ndo poderdo ser usados para produtos
comestiveis.
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